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Amuse-bouches

Y

Terrine de foie gras maison au Cognac et
Pineau des Charentes, pain toasté, compotée
de fruits rouges

2

Cannellonis de saumon gravlax au chévre
frais, réduction miel et soja, salade d'herbbes
fraiches

Y

Pavé de cabillaud, mousseline de céleri-rave,
pleurotes et chorizo, beurre blanc au citron
vert et safran

2

Pavé de veau fermier de I'Aveyron et du
Ségala IGP Label Rouge, écrasé de pomme
de terre, butternut et panais rétis, sauce porto

Y

Fromage

2

Blche pistache-clémentine, créeme vanille

95€ TTC PAR PERSONNE
HORS BOISSONS.
VALABLE LE SOIR DU 31 DECEMBRE 2024.



