
MENU SAINT-SYLVESTRE



Eau gélifiée de céleri-rave, fondue de poireau 
moutardée, chou-fleur ; Moules de bouchot, 

couteaux, Saint-Jacques.

Lieu jaune rôti, fondue d’oignons doux truffée. Crosnes.

Noisette de biche au genièvre, confiture de chou 
rouge au cassis. Purée de châtaigne.

Parfait glacé au chocolat Guanaja,  
marmelade d’agrumes à la grenade.

MENU SAINT-SYLVESTRE

120€ TTC PAR PERSONNE |  HORS BOISSONS. 
UNE COUPE DE CHAMPAGNE SERVIE AU DESSERT.  

VALABLE LE SOIR DU 31  DÉCEMBRE 2024.


