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Terrine de foie gras de canard.

Chutney de coing. Salade d'hiver. Brioche.

<4

Lotte bardée de lard de Bigorre, rotie entiere
- Fondue d'endives au curry doux.

<4

Fricassée de poularde de la ferme de Prélide
a la creme. Pétales d'oignons douyx, carottes
des sables, chataignes, trévise.

<4

La bdche de Noeél.
Gelée d'agrumes, sorbet a l'orange.

Tuile aux amandes.

95€ TTC PAR PERSONNE| HORS BOISSONS.
UNE COUPE DE CHAMPAGNE SERVIE AU DESSERT.
VALABLE LE SOIR DU 24 DECEMBRE 2024.



