
MENU NOËL



M E N U  N O Ë L
Terrine de foie gras de canard.

Chutney de coing. Salade d’hiver. Brioche.

Lotte bardée de lard de Bigorre, rôtie entière 
– Fondue d’endives au curry doux.

Fricassée de poularde de la ferme de Prélide 
à la crème. Pétales d’oignons doux, carottes 

des sables, châtaignes, trévise.

La bûche de Noël.

Gelée d’agrumes, sorbet à l’orange. 

Tuile aux amandes.

95€ TTC PAR PERSONNE|  HORS BOISSONS. 
UNE COUPE DE CHAMPAGNE SERVIE AU DESSERT.  

VALABLE LE SOIR DU 24 DÉCEMBRE 2024.


